Enostavni obracalnik
Za stiskanje mehkih

—7 sivoV

MEHANSKI OBRACALNIK
SIRA

PLEVNIK

Dodajmo mleku vrednost,



MSO Obracalnik mehkih sirov

PREPROSTO STISKANJE IN OBRAGANJE MLADEGA SIRA

Plevnik Obracalnik mehkih sirov MSO je namenjem stiskanju mehkih sirov pod
lastno tezo in obracaniju, vecje kolicine modelov.

Zakaj pa se sire obrac¢a? Z obracanjem zagotovimo pravilno obliko sira. S
tem se pravilno in enakomerno oblikujejo tudi sirna oGesa, kar pripomore k
enakomerni porazdelitvi vode po celotnem sirnem testu. Prav tako zagotavlja
enakomerno in hitro iztekanje sirotke. (Vir: Kako izdelamo jogurt, sir, mleko,
Tanja Subic, Darja Mavrin, Kmecki glas)

Pri stiskanju mladega sira pod lastno tezo ostanejo med sirnimi zrni
nezapolnjeni prostori, kjer se oblikujejo sirna o¢esa nepravilnih oblik (orehasta
ocesa).

Sledite trendom in obogatite vas sir z
razlicnimi okusi kot so: paprika, zeleni
poper, drobnjak, oljke, orehi, Gesen...
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dolgotrajen proces, smo pri Plevniku zasnovali napravo,

tako da z enim obratom, obrnete celotno dnevno sarzo. _}
PRILAGODLJIVOST

Obracalnik je prilagodljiv glede na vaSo koli¢ino mleka, * *
saj omogoca zlaganje ve¢ multiform eno na drugo in

se prilagaja vaSim potrebam glede na serijo. MoZnost

prilagajanje je v obsegu od 4-ih do 10-ih multiform, ) )

kar pomeni do 240 hlebCkov mladega sira.

MAJSA SARZA VECJA SARZA OBRACANJE

Tehnicni podatki

A
DIMENZIJE[mm] VOLUMEN
Max.
kollclna kollcma sira
sira [kg]

MSO-U6 820 760 1600

MSO0-U10 820 760 1990 740 500 1100 40 100 4-10

* Na izbiro so multiforme za izdelavo sira od 200g do 500g in so dopladljiv izdelek.

PL EVN ’ K Specialisti za predelavo wleka.
Skupaj smo ustvavili veé kot
4.000 uspesni sivarskih z9odb.
PLEVNIK, d.o.o.
Podsmreka 56
1356 Dobrova
milk.cheese@plevnik.si

012006080 Ustvarjamo srecne zqodbe podezel)a.
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